Przepls ne swiateczne plerniczki
Sktadniki:

1 szklanka miodu

1 szklanka cukru

5 szklanek maki tortowej

2 tyzki masta

250 g margaryny

2 cate jajka

3 zottka

3 paczki przypraw do piernika

1 czubata tyzka dobrego kakao

2 tyzeczki sody oczyszczonej - rozpuszczonej w odrobinie zimnego mleka

2 2 2

Wykonanie:

Margaryne z mastem rozpusci¢ na matym ogniu. Doda¢ cukier i miéd i lekko pogrza¢ do chwili potgczenia sktadnikéw.
Uwazaé, by nie zagotowac. Zdjg¢ z ognia i pozostawi¢ do wystygniecia, co jakis czas mieszajgc. Na stolnice przesia¢ magke
i kakao. Doda¢ przyprawy i wymieszac. Posrodku zrobi¢ dotek. Wbi¢ jajka, doda¢ zoitka, wla¢ wystudzony miodd, lekko
zamieszac. Dodac¢ sode rozpuszczong w mleku. Wszystko posiekaC nozem, aby potgczy¢ sktadniki. Zagnies¢ ciasto i dobrze
wyrobi¢. Podzieli¢ na dwie czesci, kazdg owing¢ folig spozywczg i pozostawi¢ na noc w lodéwce. Nastepnego dnia wyjaé
ciasto, watkowaé¢ na grubos$¢ 2-3 mm, podsypujgc delikatnie magka, tak by ciasto sie nie przykleito do stolnicy. Wykrawac
dowolne ksztatty. Uktadaé na blaszce wytozonej papierem do pieczenia. Piec w nagrzanym piekarniku, w temperaturze 170°C
przez 10-15 min. Wystudzone dekorowac lukrem, np. lukrem z biatek. SMACZNEGO!
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