Przepis na ciasieczka

SKLADNIKI NA CIASTO:
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1 kg maki

25 dag cukru pudru

2 jajka

3 76ttka

50 dag masta/margaryny
marmolada owocowa
Nutella

polewa czekoladowa
lukier
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ozdoby cukrowe do ciast

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Make przesia¢ na stolnice, doda¢ pokrojone w kawatki, schtodzone masto. Zarobic¢ ciasto siekajgc nozem.
Gdy pojawig sie grudki doda¢ cukier puder i jajka. Szybko zagnies¢ ciasto. Ciasto mozna podzieli¢ na porcje
i do jednej dodal troszke kakao, do kolejnej odrobine aromatu rumowego, do innej porcji odrobine
aromatu rumowego czy migdatowego. Z ciasta uformowac kule i schtodzi¢ w lodéwce - ok. 2 godziny.
Rozwatkowac ciasto na placki o grubosci 3 mm i wykrawac kéteczka, gwiazdki, serduszka itp. Ciastka
przetozy¢ na blache wytozong papierem do pieczenia. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika do 200C i piec 10
min. Gdy ciastka przestygng przetozy¢ marmolada lub nutellg. Udekorowad ciastka polewg lub lukrem
i posiadanymi ozdobami. SMACZNEGO! ©
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