Sktadniki:

2 kromki petnoziarnistego pieczywa
400 g filetu z kurczaka

3 tyzki oleju

SOl pieprz

2 sataty rzymskie

1 czerwona papryka

2 tyzki soku z cytryny

3 tyzki octu balsamicznego
Odrobina sosu Worcester
1 tyzeczka cukru

75 g sera zoitego

Przygotowanie:

Kromki zrumieni¢ w tosterze i pokroi¢ w romby. Mieso pokroi¢ w
paski, usmazyC na oleju, doprawi¢ solg i pieprzem. Liscie sataty
potargac, papryke pokroi¢ w kostke. Sok z cytryny zmieszac z
octem, sosem Worcester, solg, cukrem i pieprzem. Dodac 2 tyzki



oleju. Ser pokroi¢ hebelkiem na cienkie plasterki. Sktadniki
wymieszac z sosem, posypac serem, podawacé z grzankami.

Smacznego!

Sylwia



