Kolorowa 2 galaretkowa

Sktadniki:

- galaretka cytrynowa 1 szt.

- galaretka pomaranczowa 1 szt.

- galaretka rézowa 1 szt.

- galaretka niebieska 1 szt.

- galaretka fioletowa 1 szt.

- mleko skondensowane niestodzone 500 ml,
- mleko 2% 100 ml,

- zelatyna 1 tyzeczka.

Przygotowanie:

1) Galaretke rézowa rozpusci¢ w 300 ml wrzatku, wymieszaé, wystudzi¢, wyla¢ na dno
naczynia (moze by¢ tortownica, keksowka). Wstawi¢ do lodowki zeby stezata.

2) W tym czasie zagotowac mleko zwykte, wsypac zelatyne i 26itg galaretke, szybko
wymieszaé do rozpuszczenia, doda¢ mleko skondensowane. Gdy rézowa galaretka



sie zsigdzie, mase mleczng podzieli¢ na 3 czesci. Jedng cze$é wyla¢ do formy.
Wstawic do lodéwki do stezenia.

3) Galaretke niebieska rozpusci¢ w 300 ml wrzatku, wystudzié, wylaé na stezatag mase
mleczna. Gdy sie zsigdzie wyla¢ druga czes¢ masy mlecznej.

4) Nastepnie galaretka pomaranczowgq rozpuszczona takze w 300 ml wrzatku, masa
mleczna i na koniec galaretka fioletowa. Cato$¢ chtodzi¢ kilka godzin w lodéwce.
Kroi¢ na porcje i podawaé. Mozna poda¢ z owocami.

Smacznego!!!
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