CIASTECZKA

Sktadniki:

e 200g zimnej margaryny Kasi

e 250g maki pszennej + dodatkowa do posypania
e 5g proszku do pieczenia

e 100g drobnego cukru

e 2 duze z6ttka

Sposob przygotowania:

1. Rozgrzaé piekarnik do 190°C. Nasmarowaé blachy ttuszczem lub wytozy¢ je papierem do
pieczenia.

2. Pokroi¢ margaryne Kasie na mate kawafki.

3. Przesia¢ make z proszkiem do pieczenia do duzej miski. Doda¢ cukier, szczypte soli, z6ttka
i margaryne Kasie i wymiesza¢ drewniang tyzka lub mikserem. Owing¢ ciasto w folie
spozywczg i pozostawié przez 30 minut do schtodzenia w lodéwce.

5. Posypa¢ powierzchnie roboczg niewielkg iloscig maki i rozwatkowaé ciasto na placek
o grubosci ok. 5 mm. Wycig¢ ksztatty wykrojnikami i uktadac¢ je na blasze do pieczenia.
Ewentualnie mozna formowac z ciasta kulki i sptaszczaé je lekko na blasze, aby uzyskac
zwykte okragte ciastka.

6. Piec w piekarniku przez 15-20 minut, az bedy lekko brgzowe. Pozostawié ciastka do
schtodzenia na blasze.

7. Na koniec posypac cukrem.

Smacznego!
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