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Z okazji nadchodzqcych Swiqt Bozego
Narodzenia,
zyczymy Panstwu mnostwo zadowolenia.
Wiele satysfakcji z podejmowanych wyzwan.
Niech magiczna moc wigilijnego wieczoru,
przyniesie Wam wytchnienie i radosc.
Niech Nowy Rok obfituje w szczescie,
pomysinosc, zdrowie i usmiech.
Najpiekniejszych swigt Bozego Narodzenia!

Zyczq
Dyrekcja, Nauczyciele
oraz wszyscy Pracownicy
Szkoty Podstawowej w Pecnej
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SWIATECZNE ZAGADK]

Dlugim sznurem choinkg oplataja
1] pigknie oswietlaja.

Galazki zielone igietkami usiane
ma to drzewko Swiateczne,
przez dzieci kochane.

W swigta grudniowe,

gdy caly dzien trzeba poscic,
bardzo smakuje ta ryba, co mato
ma oSci.

W swigta uroczyste, grudniowe.

Gdy do Wigilii juz wszystko gotowe.
Wisi kolorowa, okragta 1 szklana,

od choinkowych lampek rozgrzana.

Pod choinkg po wigilijnej kolacji,

z workiem na plecach wkracza do akcji.
Dzieciom rozdaje pickne prezenty,
zawsze jest mity 1 uSmiechnigty.



MAGICZNA NOC

Z0BACZ SYNKU IDZIE MROZ,
CIAGNIE Z SOBA SNIEGU WOZ.
GDY OBSYPIE LAKE, LAS
TO NADEJDZIE NAM SWIAT CZAS.
POSZUKAMY CHOINECZKI,
UBIERZEMY JA W BOMBECZKI.

A WIECZOREM W BLASKU GWIAZDY,
DO KOLACJI SIADZIE KAZDY.

W WIGILIJNA DLUGA NOC,
GDY SIE SCHOWASZ POD SWOJ Ko,
RENIFERY Z MROZNYM PANEM,
WI0ZA PELNE SKARBOW SANIE.
JESLI BYLES SYNKU GRZECZNY,
MOZESZ POCZUC SIE BEZPIECZNY.
KIEDY BEDZIESZ SLODKO SNIt,
NIE USLYSZYSZ, ZE TU BYL.
WRZUCI W KOMIN SWE PREZENTY,
BYS BYL RANO USMIECHNIETY.
TEN MIKOLAJ WCIAZ SIE SPIESZY,
CHCE ODWIEDZIC WSZYSTKIE DZIECI,
POROZDAWAC UPOMINKI

| ZOBACZYC PIEKNE MINKI.
MAGDA KLEINA




Sktadniki:

- 3 szklanki mqgki pszennej - 500 g - 3/4 kostki masta - 150 g - pét szklanki cukru drobnego lub cukru pudru - okoto 150 g -
200 g ptynnego miodu - pét szklanki Smietany kwasnej 18 % - 150 g - 4 zéttka jajek - 2 tyzeczki sody oczyszczonej - tyzeczka
kakao - przyprawy: tyzka cynamonu; tyzeczka mielonego imbiru; po pét tyzeczki mielonych gozdzikéw, gatki muszkatotowej,
czarnego pieprzu, kolendry lub 1 przyprawa do piernika plus tyzeczka cynamonu Pierniczki polecam zaczqé szykowaé dzien
wczeséniej, najlepiej wieczorem.

1. W rondelku umie$¢ 150 g. prawdziwego masta, 200 g. ptynnego miodu, tyzeczke kakao oraz wszystkie przyprawy korzenne.
Rondelek umiesé na palniku i ustaw matq moc. Catosé podgrzewai kilka minut do catkowitego roztopienia sie masta. Stodki krem
wymieszaj doktadnie. Rondelek ze stodkim, korzennym ptynem odstaw na bok do przestudzenia.

2. Pét szklanki $mietany kwasnej 18 % (ok. 150 g.) wymieszaj z dwiema tyzeczkami sody oczyszczonej.

3. W duzej misce umies¢ 500 graméw mqgki pszennej (ok. 3 szklanki). Dodaj tez cztery zéttka Sredniej wielkosci jajek, Smietane
wymieszang z sodq oczyszczong, pét szklanki drobnego cukru. Na koniec wlej przestudzony, stodki ptyn korzenny. Zawartosé
rondelka moze by¢ ciepta, ale nie gorqca.

4. Ciasto na pierniczki $wigteczne wymieszaj doktadnie tyzkq. Bedzie geste i klejqce, jednak po umieszczeniu go w lodéwece,
zrobi sie idealnie plastyczne. Gotowe ciasto przykryj foliq i odtéz do lodéwki na minimum 10 godzin, a najlepiej na catqg noc.

5. Po nocy spedzonej w lodéwce wyjmij ciasto z miski. Dionie oprész mgkq a z ciasta uformuj kule. Ciasto umies¢ na stolnicy lub
na czystym blacie. Blat trzeba dodatkowo oprészyé magkq. Ciasto rozwatkuj na placek grubosci minimum 6 mm. Mozesz $miato
wycinaé pierniczki.

6. Blaszke wytéz papierem do pieczenia. Kazdq partie pierniczkéw piecz na srodkowej péfce w piekarniku nagrzanym do 170
stopni. Pierniczki piecz 12 minut.

7. Po przestudzeniu pierniczki mozna udekorowaé lukrem i posypkq. Lukier: Cukier puder wymieszaj z odrobing mleka lub soku z
cytryny i utrzyj na bardzo gestq, gtadkg mase. Tak przygotowany lukier roztéz do kilku miseczek i zabarw dodajgc do niego

odrobine barwnika spozywczego. Smocznego! Przepis zaczerpniety ze strony aniagotuje.pl



DZIEN DYNI W GRUPIE MOTYLKOW
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| 0BCHODY SWIETA NIEPODLEGLOSC]
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DZIEN POSTACI Z BAJEK W GRUPIE PSZCZOLEK




Mini disco z okazj Dma Postaci z bajek













DZIEN PLUSZOWEGO MISIA
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DZIEN POSTACI Z BAJEK W GRUPIE ZABEK
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DZIEN PLUSZOWEGO MISIA W GRUPIE ZABEK







WARSZTATY KISZENIA KAPUSTY W WYKONANIU
NIEZAST/{PIONEGO PANA GRZESIA, DZIEKUJEMY I
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DZIEN POSTACI Z BAJEK W GRUPIE BIEDRONEK
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DZIEN DYNI W GRUPIE BIEDRONEK




DZIEN MISIA W GRUPIE BIEDRONEK




WARSZTATY KISZENIA KAPUSTY




BIEDRONECZKI ODWIEDZILY BIBLIOTEKE

\




OBCHODY 11 LISTOPADA







PIECZENIE ROGALI W GRUPIE BIEDRONEK




DZIEN POSTACI Z BAJEK W GRUPIE SOWEK







WARSZTATY KULINARNE Z PANEM GRZESIEM







OBCHODY SWIETA NIEPODLEGLOSCH
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SOWKI ODWIEDZILY KLASE IB




INNOWACJA PEDAGOGICZNA










SOWY STWORZYLY WLASNA KSIAZKE




DZIEN MISIA










