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Wszystkim
Babciom |
Dziadkom z Okazji
ich Swieta zyczymy
duzo zdrowia,
pogody ducha a
takze radosci oraz
wielu wspaniatych
chwil spedzonych
W gronie rodziny.
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\{ g Zimowe wierszyki
S el Batwan ze sniegu” - B. St. Kossuthdéwna

Ulepity dzieci ze sniegu batwana,

;? Vi X : W kapeluszu, z fajkg w zebach
& { Wyglada na pana.
G
i~ Nuts, Pewno ci tu zimno, $niegowy batwanie,
i | chodZze do nas do przedszkola

75 G na ciepte $niadanie.

7 iy iy Zaiskrzyt sie batwan, jakby $miat sie z tego:

‘f"‘ A - Mréz - to moj przyjaciel,

*ﬂ B - stopniatbym bez niego.
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,Dwie minuty dla gtodnych ptakéw” ,Gdzie ten luty”
W lutym Co sie z tg pogodg stato?
- poswie¢ gtodnym ptakom dwie minuty! W zimie wcale nie jest biato...
W lutym najsrozej Gdzie ten luty, grozny, zty,
mroz rzgdzi na dworze, ktdry szczerzyt mrozu kty,
Snieg proszy. 5 4 lecz, gdy humor dobry miat
Niech w lutym co rano iN /) na saneczkach z gorki gnat?
gtodne ptaki dostang | Y (U |}
garsc¢ okruszyn! e k } /,——, | batwanki lepit z nami,
Zycie N O \N\\V LA / szybyzdobit nam kwiatami
gtodnym ptakom Ny '< - miat pomystow petng gtowe.
dajesz z wtasnej reki. > i . N 2
| ptaka ratujesz, Y 71 I\\ N\ Ale na szczes$cie
| ptasie piosenki. u,/ { \ \ - CO najwazniejsze -

‘ ) k | wcigz daje... ferie zimowe!
Jan Imarek V “‘i

Janusz Minikiewcz




ZBLIZAJA SIE WALENTYNKI. MOZE POKOLORUJESZ WYBRANY
PRZEZ SIEBIE OBRAZEK , WYKONASZ WALENTYNKOWY
NSZYJNIK LUB MAGNES Z SERDUSZKIEM?, I PODARUJESZ GO
TEJ OSOBIE, KTORA KOCHASZ LUB DARZYSZ SYMPATIA







Jak zrobié serduszka z masy solnej?

«Za pomocg foremek wytnij serduszka.

*Rurka lub patyczkiem zréob dziurki na czesci serc (z nich
powstang naszyjniki).

*Wysusz serduszka w piekarniku w temperaturze max. 75
stopni C ( w wyzszej temperaturze masa moze popekac).
*Gdy serduszka wyschng, pomaluj je wedtug uznania.
*Kiedy farba wyschnie, nawlecz wstgzki lub przykle;
specjalnym klejem magnesy.

Zabawa z masg solng to czysta przyjemnosc!

Przepis na mase solna:
*1 szklanka soli,

1 szklanka maki pszennej,
*ok. pot szklanki wody.
Make i sol wsypujemy do miski lub innego naczynia i doktadnie
mieszamy. Nastepnie powoli dolewamy zimng wode, caty czas
wyrabiajgc mase jak ciasto. Masa powinna mie¢ gtadkg i zwartg
konsystencje, nie moze byc zbyt rzadka ani kruszgca.
Dodatkowe materialy:

*‘magnesy,

*klej,

*wstgzki,

farby, pedzelek,

rurka.




Jomowy Plan

Mamo, Tato Plan Daltonski przyda Nam sie tez v

Zaplanujmy wspolnie caly tydzien, - chc
widzieC¢ co mnie czekal!

Stworzmy plan dnia - juz nigdy nie
zapomne umyc¢ zebow!

Irob zdjecie moim zabawkom i
przyklef w moim pokoju - teraz
zawsze trafig na swoje miejsce!

Zamienimy jeden zegar na daltonski -
zegar ten pozwoli zrozumiec mi
uptywajgcy czas!




Narysujmy instrukcje ubierania sie -
bede ubierat sie zupetnie sam!

1 Przywiesmy tablice obowiqzkéw/wy-
bierzmy dyzurnych w naszym domu:
ja tez moge pomoc!

AZ O niczym nie zapomnimy!

www.ponadwszystko.com




ZWY CZAJE KARNAWALOWIE

@ Karnawat swietuje sie w wiekszosci krajow swiata. W naszym
Kraju pojawit sie za czasow szlachty sarmackiej, a staropolskie
obchody byly okreslane jako zapusty. Karnawat czyli
staropolskie zapusty trwaly od Trzech Kroli do Wielkiego
Postu. W Polsce bawiono sie wtedy hucznie. Szczegolnie
popularne byty kuligi | maskarady lub maszkary czyli zabawy
polegajgce na zaktadaniu masek. Odwiedzano sgsiadow z
catej okolicy. Kuligi organizowano wsrod szlachty, ale karnawat
obchodzono wszedzie w Polsce bez wzgledu na pochodzenie
spoteczne. > P




@ W miastach bawiono sie nawet pod gotym niebem urzgdzajgc barwne
pochody maskaradowe. Po wsiach chodzili weseli przebierancy
odwiedzajgc domy | zbierajgc dary, a towarzyszyli im muzykanci.
Specjalnie na zapusty przygotowywano wesote piosenki. Dzielono sie
wesotoscig z innymi. Najbardziej popularne postacie karnawatowe to:
turon, diabet, niedzwiedz, koza, bocia i zuraw. Nieodtgcznym
elementem karnawatowej tradycji byty liczne smakotyki. Jadano wtedy ¢
duzo i tlusto. Charakterystyczne wypieki karnawatowe to: paczki, B
chrusciki, bliny, racuchy i inne specjaty. Najhuczniej obchodzono ostatni &
tydzien karnawatu czyli Ostatki rozpoczynajgce sie od Ttustego g4
Czwartku. Ta stodka tradycja przetrwata do dnia dzisiejszego. W Ttusty @i
Czwartek (w tym roku 11 lutego), nalezy zjes¢ przynamniej jednego ¢
pgczka, aby zapewni¢ sobie szczescie i powodzenie. By ~




ZROBMY TO RAZEM!
,,P3czki”

Skfadniki na ok. 20 sztuk:

Ciasto drozdzowe:

*500 g maki pszennej

*50 g swiezych drozdzy lub 14 g drozdzy
instant

*100 g masta (lub margaryny)

*100 g cukru

*4 70itka

*1 jajko

+250 ml mleka

*1 tyzka spirytusu (wodki lub rumu)
Dodatkowo:

*dzem lub powidta (u mnie powidta Sliwkowe)
*olej do smazenia (1- 1,5 litra)

Sposob przygotowania:

1.Przygotowac zaczyn. Lekko ciepte mleko wymieszac z 1 tyzeczkg cukru,
pokruszonymi drozdzami i ok. 5 tyzkami maki. Przykry¢ sciereczkg i odstawi¢ w
ciepte miejsce do wyrosniecia na ok. 10- 15 minut.

2.Roztopi¢ masto (lub margaryne).

3.Z6ttka, jajko i reszte cukru ubi¢ na parze w kgpieli wodnej. (Ubija¢ ok. 10 minut.
O ubijaniu na parze czytaj w uwagach).

4.Reszte maki wsypac do duzej miski. Doda¢ wyrosniety zaczyn i mase jajeczng.
Zaczgc¢ wyrabiac ciasto. Podczas wyrabiania, dodawac¢ roztopione masto. Wyrobic
ciasto na gtadka, elastyczng mase. Pod koniec dodac spirytus i ponownie wyrobié.
(Ciasto jest bardzo klejgce. Najlepiej nie dodawac¢ wiecej maki).

5.Miske z ciastem przykry¢ Sciereczkg i pozostawi¢ w cieptym miejscu na ok. 40-
60 minut, az podwoi swojg objetos¢.

6.Wyrosniete ciasto przetozy¢ na posypany grubo mgka blat i rozwatkowaé na
grubosc ok. 1 cm. Wykrawac z niego krgzki o srednicy 7 cm. (Uzytam szklanki).
7.Na potowe krgzkéw natozy¢ nadzienie i przykryC pozostatymi krgzkami. Brzegi
dobrze zlepic.

8.Paczki uktadac na posypanym magka blacie, przykry¢ Sciereczka i pozostawic¢ do
wyrosniecia na ok. 30 minut. Pgczki powinny byc¢ leciutkie i puszyste.

Smazy¢ partiami na rozgrzanym tluszczu w duzym garnku z obu stron. (Ttuszczu
musi by¢ duzo, aby pgczki swobodnie w nim ptywaty. Jesli pgczki bedg dobrze
napuszone, podczas pieczenia pojawi sie charakterystyczna biata obwddka.
Temperatura ttuszczu powinna wynosi¢ ok. 175°C). Pgczki wktadac¢ wyro$nietg
strong w doét i smazy¢ ok. 2 minut z jednej strony.

Paczki uktada¢ na recznikach papierowych, aby ttuszcz ociekt.

Paczki posypac cukrem pudrem lub polukrowac¢. Najsmaczniejsze sg Swieze.
(Chcac zrobi¢ lukier nalezy 1 szklanke przesianego cukru pudru utrze¢ z takg
iloscig gorgcej wody, aby otrzymac lukier o pozgdanej gestosci. Jesli jest za rzadki
dodaé wiecej cukru pudru, a jesli za gesty troszke wody).




MALUJEMY, WYCINAMY 1| NIE TYLKO —
GRUPA PSZCZOLKI







ROZDANIE DYPLOMOW | NAGROD Z
KONKURSU ,,NASZA CHOINKA







EDRONKI | ICH SNI
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DZIEN BABCI | DZIEN DZIADKA.
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ZABAWY NA SNIEGU







Zabki uwielbiaja
prace plastyczne







