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SKŁADNIKI:                                                            

· 2 szklanki mąki pszennej tortowej 
· 2 średnie jajka
· pół szklanki oleju roślinnego
· pół szklanki drobnego cukru 
· 1 szklanka mleka - 250 ml
· 2 płaskie łyżki kakao
· pół tabliczki gorzkiej czekolady
· 2 łyżeczki proszku do pieczenia

PRZYGOTOWANIE
1. Do średniej miski przesiej razem dwie szklanki mąki pszennej oraz dwie łyżeczki proszku do pieczenia i dwie płaskie łyżki kakao. Osobno posiekaj nożem czekoladę i wszystko razem wymieszaj. 
2. Do dużej misce wsyp cukier oraz wbij dwa jajka. Możesz dodać też szczyptę soli. Jajka ubij z cukrem, następnie wlej pół szklanki oleju oraz szklankę mleka. Mleko możesz wcześniej podgrzać do temperatury nie wyższej niż 35 stopni. Całość wymieszaj lub zmiksuj chwilę na najniższych obrotach. Do miski ze składnikami płynnymi wsyp składniki suche. Ciasto wymieszaj przy pomocy łyżki. Ciasto na babeczki czekoladowe nakładaj łyżką do papilotek (foremek). Nie wypełniaj ich do końca. Piecz w temperaturze 175 stopni około 25 minut. 
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