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dnia 31 sierpnia 2020 roku Dyrektora Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Kobyli

Procedura przygotowania i wydawania positkéw w Kuchni Centralnej w taicach
zwigzku z pandemia koronowirusa COVID - 19
Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2020 r. zmieniajace
rozporzadzenie w sprawie szczegdlnych rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia
funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w zwigzku z zapobieganiem,

przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz. U. 2020 poz. 872).

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwiekszenie bezpieczeristwa dla pracownikdw i 0séb przygotowujgcych positki dla
wszystkich placdwek oswiatowych na terenie Gminy Kornowac

2. Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie kuchni ( dostawy tylko do przedsionka)
3. Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczeristwa

i higieny uczniéw spozywajacych positki w szkole oraz pracownikéw Swiadczgcych prace w trakcie
pandemii koronawirusa COVID-19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej.

Zakres procedury:
Niniejsze procedury dotyczg pracownikow oraz odbiorcéw positkéw na terenie Gminy Kornowac

w trakcie trwania pandemii koronawirusa COVID-19. Pracownicy zobowigzani sg postepowac zgodnie
z przyjetymi procedurami i je przestrzegac.

Odpowiedzialnos¢:

Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikéw oraz odbiorcéw na
terenie Gminy Kornowac jest dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Kobyli.

§1.

Postanowienia ogdlne

Zapewnienie bezpieczeristwa pracownikéw przygotowujacych i wydajgcych positki.

1) Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o odpowiednig, czystg i w razie
potrzeby ochronng odziez.

2) Pracownicy zachowujg odlegtos¢ miedzy stanowiskami pracy na ile pozwalajg warunki



3) Pracownicy przygotowujacy positki przebywajg tylko na teranie bloku zywieniowego.

4) Przestrzegajg warunkdw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

e) Stosuja $rodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

5) Utrzymuija wysoka higieng mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowar produktéw,
sprzetu kuchennego, (mycie naczyri w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 600 C. ).
6) Po zakoriczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

7) Intendent dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce

wystawiajgc przed magazyn.

8) Intendent zwraca uwage na ubiér dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czystoéé
samochodu, ktérym dostarczany jest towar.

9)Positki dostarczane sg samochodem do placowek oswiatowych na terenie Gminy Kornowac zgodnie
z BHP. Ze wzglgdu na panujgca pandemie kierowca przywozacy positki zostawia je przed drzwiami w
miejscu umoéwionym z odbiorcg , nie wchodzac do budynkdw.

§2.
POSTANOWIENIA KONCOWE
Procedury bezpieczeristwa wchodza w zycie z dniem podpisania przez dyrektora.

Kobyla, dnia 31.08.2020 r.
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