REGULAMIN
dostarczania, wydawania i oplacania positkow w bufetach szkolnych Publicznej Szkole
Podstawowej z Oddzialami Sportowymi nr 3 im. Karola Wojtyly w Kobylce
w roku szkolnym 2023/2024

|. Sprawy porzadkowe.

1. Bufety szkolne sg miejscem spozywania positkow przygotowanych przez wylonionego Wyko-
nawce dla uczniow, nauczycieli i pracownikow Szkoty na podstawie Umowy zawartej 9 sierpnia
2023 r. pomigdzy PSPzOS nr 3 im. Karola Wojtyly reprezentowang przez Tomasza Szturo — Dyrek-
tora Szkoty a Justyna Jablonka, prowadzaca dziatalno$¢ gospodarcza pod nazwg KWIAKRA.
Termin zakonczenia realizacji przedmiotu Umowy ustalono na dzien21 VI 2024 r.

Na terenie bufetow szkolnych wydawane sg tylko 1 wytacznie positki dostarczone przez wylonione-
go Wykonawcg.

2. W bufetach szkolnych oraz przy wejsciach do budynku Szkoty wywieszony jest jadtospis na
najblizsze dwa tygodnie oraz zamieszczany na

3. Podczas wydawania obiadow w bufetach szkolnych moga przebywa¢ wytacznie osoby
spozywajace positek. Osoby niekorzystajace z positkdw (rodzice, opiekunowie) nie maja prawa
wstepu na teren bufetow szkolnych.

4. Przed miejscem, w ktorym wydaje si¢ obiady, obowigzuje kolejka w jednym rzedzie.

5. Wszyscy korzystajacy z bufetéw szkolnych powinni dba¢ o tad i porzadek.

6. Niezwlocznie po positku nalezy ustgpi¢ miejsca innym, po czym samodzielnie odnies¢
wykorzystane naczynia i sztu¢ce W Wyznaczone miejsce.

7. Nalezy przestrzega¢ polecen wydawanych przez osoby dyzurujace.

8. Positki wydawane sg dla:

- ucznidw wnoszacych optaty indywidualne,

- dla ucznioéw, ktorych dozywianie finansuje OPS w Kobytce oraz inne Osrodki Pomocy
Spotecznej,

- dla uczniéw, ktorych dozywianie finansuje Dyrektor Szkoty,

- dla pracownikoéw Szkoty, ktorzy optacili positek,

- dla straznika szkolnego nieodptatnie.

9. Uwagi Rodzicow dotyczace dostarczania, wydawania i optacania positkow w PSP z OS nr 3

im. Karola Wojtyly w Kobyltce w ciggu roku szkolnego przyjmuje Wykonaweca i pedagog szkolny.
Kontakty telefoniczne i @ umieszczane sa na

I1. Godziny dostarczania i wydawania positkow

1. Positki wydawane sg w godzinach 10.25 do 13:30 wedtug nastepujacego porzadku:
- uczniom klas I-1VV w godzinach 10.25 — 13.30
- uczniom klas V-VIII w godzinach 11.20 — 13.30

I11. Sposoby i terminy wnoszenia oplat

1. Terminy optat za positki ustala Wykonawca, uwzgledniajagc umozliwienia optacania positkow
jako:

- ,abonament” miesi¢czny — optacenie ,,z gory” positkoéw w ilosci réwnej liczbie dni

(w optacanym miesigcu), w ktorych dziecko bedzie uczgszczaé do Szkoty,

- jednorazowe optacanie positkow (zaptata przed wydaniem positku).
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2. Wykonawca umozliwia optacanie abonamentu miesi¢cznego lub abonamentu z mozliwoscia
wyboru co najmniej 10. dni zywieniowych

3. Rodzic/Opiekun prawny przekazuje nalezno$¢ na konto bankowe Wykonawcy. Wptata musi
nastapi¢ najpozniej tydzien przed oplacanym okresem.

W tytule przelewu Rodzic/Opiekun wpisuje skrot nazwy szkoty, imi¢ i nazwisko dziecka oraz kla-
s¢, do ktorej dziecko uczgszcza a takze ilos¢ dni abonamentowych.

4. Rodzic/Opiekun prawny moze przesung¢ optacony abonament na inny okres w przypadku nieo-
becnosci dziecka w Szkole, informujac telefonicznie o tym Wykonawce na dzien wczesniej do go-
dziny 14:00

5. Szczegoty sposobOw 1 termindw wnoszenia optat, sposob zglaszania nieobecnosci 1 kontakt

z Wykonawca na

6. Na podstawie wymienionej wyzej Umowy z Wykonawca $3. 1) i 2), 75% zobowigzania z tytutu
ptatnosci za obiady regulowanych jest przez rodzicow/opiekundéw ucznia na konto Wykonawcy,

a 25% zobowigzania z tytutu ptatnosci za obiady kazdego ucznia jest regulowana przez Zamawia-
jacego Dyrektora Szkoty

7. Rozliczenia ptatnosci za obiady dokonywane sg pomigdzy Wykonawca a Dyrektorem Szkoty za
posrednictwem systemu e-stolowka

8. Koszt obiadu jednorazowego 11 zt (drugie danie), zupa 8,50 zt. Koszt obiadow w abonamencie
7,50 zt

IV. Zasady zglaszania nieobecnos$ci

1. W przypadku planowanej nieobecnosci w Szkole nalezy zglosic ten fakt telefonicznie Wykonaw-
cy przynajmniej 1 dzien wczesniej, a nieplanowanej nicobecnosci do godziny 9.00 danego dnia.

V. Stosowane rozliczenia

1. Wykonawca zobowigzany jest z pobranych naleznosci za wyzywienie w danym miesigcu
odliczy¢ odpisy z tytulu usprawiedliwionej 1 prawidtowo zgtoszonej nieobecnosci dziecka

w dniu poprzedzajacym nieobecnos¢ lub do godziny 9.00 w dniu nieobecnosci.

2. Koszt niewykorzystanych positkow Wykonawca powinien zwroci¢ lub moze by¢ odliczony
przy oplacie za nastgpny miesiac.

V1. Obowiazki Wykonawcy

1.Przygotowanie positkow musi by¢ zgodne z uwzglednieniem norm okreslonych:

- zasadami racjonalnego zywienia i systemach HACCP,

- Ustawg z dnia 8 pazdziernika 2020 r. o Bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia,

- zaleceniami Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego i Narodowego Centrum Edukacji
Zywieniowej.

2. Positki Wykonawca dostarcza na wlasny koszt w specjalistycznych termosach posiadajacych
wymagane atesty, gwarantujace utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych
potraw. Samochody do przewozu positkow muszg by¢ przystosowane do przewozu zywnosci,
muszg spetnia¢ wymagania sanitarnohigieniczne, oraz posiada¢ niezbedne atesty.

3. Positki beda wydawane w naczyniach wielokrotnego uzycia. Na miejscu, w bufecie szkolnym
naczynie 1 sztu¢ce beda myte 1 wyparzane.

4. Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania z kazdego dnia probek zywnosciowych
zgodnie z obwigzujacymi sanitarnymi przepisami prawa.

5. Wykonawca bedzie kazdorazowo odbieral powstajace odpadki pokonsumpcyjne zagospodarowy-
wal je w sposéb zgodny z prawem.



6. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy estetyczne podawanie positkow z zachowaniem norm sa-
nitarno-higienicznych.

7. Wykonawca bedzie uzywal produktéw do wytwarzania positkow objetych przedmiotem Umowy,
wylacznie od sprawdzonych dostawcow posiadajacych wymagane prawem atesty i pozwolenia.

8. Wykonawca musi by¢ kazdorazowo przygotowany do wydania dodatkowych dwoch positkow
osobom kontrolujagcym jakos$¢ zywienia ze strony Szkoty.

9. Wykonawca zapewni dodatkowo codziennie dodatkowo dwa positki dla pracownikow Szkoty
kontrolujacych jakos¢ wydanych positkow.

10. Wykonawca bedzie opracowywal na pismie jadtospisy na dwa tygodnie i przekazywat je peda-
gogowi szkolnemu na adres poczty elektronicznej.

11. Positki dostarczane bgda w ,,dni szkolne” i wydawane w godzinach: 10:25-13:30 w dwoch
bufetach szkolnych.

12. Dostarczane positki musza by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zZywienia,
urozmaicone, 0 wysokiej wartosci odzywczej i atrakcyjne pod wzgledem organoleptycznym.
Urozmaicenie positkow musi dotyczy¢ doboru positkow, barwy, smaku i zapachu, konsystencji
oraz sposobu przyrzadzania potraw.

13. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia positkow o wysokim
standardzie na bazie produktow wysokiej jakosci 1 bezpieczenstwa zywieniowego.

Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zy-
wienia zbiorowego, metoda tradycyjng z naturalnych, §wiezych artykutéw, posiadajacych aktualne
terminy waznos$ci. Niedozwolone jest uzywania produktow typu instant oraz mrozonek.

Uzywane mig¢so nie moze by¢ tzw. ,,mi¢sem podzielanym mechanicznie” — MOM.

Nie dopuszcza si¢ powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkéw w okresach 2 tygodniowych
(10 dni).

14. Wydawane positki musza by¢ goragce. Sugerowane temperatury podawanych positkow:

- zupy min. okoto 70° C,

- drugie danie min. okoto 60° C,

- nap9j (sok, herbata) min. okoto 70° C,

- produkty zimne (np. suréwki, satatki) maks. okoto 15° C,

15. Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania positkoéw w piatki bez wykorzystania
artykutéw miesnych (z wyjatkiem ryb).

16. Wykonawca bedzie zobowigzany do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od indywi-
dualnych potrzeb dzieci. Wykonawca powinien gwarantowaé przygotowanie réoznego rodzajow
positkéw, uwzgledniajacych diety: bezcukrows, bezglutenowa, bezmleczng, wegetarianska, diete
dostosowang do 0sob z alergiag na okreslone produkty spozywcze, diete spetniajaca wymagania
religijne lub kulturowe.

Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos$¢ energetyczng dla dzieci w wieku

od 7 do 16 roku zycia oraz uwzgledni¢ normy jakosciowe produktow kazdej z grup, nalezy takze
bra¢ pod uwagg warto$¢ odzywcza przygotowanych positkow.

17. Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania positkow o kalorycznosci nie mniejszej
niz 550 kcal 1 gramaturze:

- zupy okoto 300 ml,

- drugie danie — migso okoto 70-100 g, ziemniaki, ryz, kasze, makarony - okolo 150 g,
pierogi, pyzy okoto - 200 g i surowki - okoto 100 g,

- nap6j (herbata, sok, kompot) okoto 200 ml.

18. Powyzsze zestawienie nie jest zbiorem zamknigtym, WYykonawca przy realizacji positkow moze
wychodzi¢ poza powyzsze dania, jednak przy doborze gramatury innych dan musi przyjmowac
wymagania i zasady, wynikajace z tych, opisanych w pkt VI

Wykonawca Dyrektor Szkoty
Kobytka, 1X 2023

3



