Wisniewo, 28.11.2024 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Dotyczy: Swiadczenia ustug cateringowych

Dyrektor Szkoty Podstawowej w Wisniewie zaprasza do sktadania ofert na: $wiadczenie ustug
cateringowych — przygotowanie i dostarczenie na potrzeby szkoty okoto 60 dziennie goracych positkow:
obiad — drugie danie z napojem.

. Zamawiajacy

Szkota Podstawowa w Wisniewie
Wisniewo 10

18 — 300 Zambrow

NIP: 7231485107

Tel: 86 2705274

e-mail: sp.wisniewo@ugzambrow.pl

Il. Tryb udzielenia zamoéwienia

1. Postgpowanie prowadzone jest w formie zapytania ofertowego, zgodnie z trybem przeznaczonym dla
postgpowan, ktorych warto$¢ nie przekracza netto 130 000 zt, z zachowaniem zasad przejrzystosci
i uczciwej konkurencji.

2. Niniejsze Zapytanie nie stanowi zobowigzania szkoty do zawarcia umowy w sprawie zamowienia
publicznego w oparciu o ustawe Prawo zamowien publicznych.

1. Opis przedmiotu zamdéwienia
Przygotowanie i dostarczenie na potrzeby szkoty okoto 60 goracych positkow: obiad — drugie danie
z napojem do Szkoty Podstawowej w Wisniewie.

Ilo$¢ wydawanych positkéw uzalezniona begdzie od frekwencji dzieci/uczniow w Szkole. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci dostarczanych positkow zgodnie z rzeczywistg potrzeba.
Rozliczenie finansowe ustugi Wykonawcy z Zamawiajagcym odbywac si¢ bedzie na podstawie faktycznie
dostarczonych positkow i ceny brutto jednego positku. W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub
nieobecnosci dzieci/ucznidow przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkow z zastrzezeniem
dokonania uprzedzenia o takim fakcie wykonawcy.

e Positki majg by¢ wydawane na talerzach plastikowych ze sztu¢cami, talerze powinny by¢
codziennie odbierane, myte i wyparzane.

e Zleceniodawca bedzie potwierdzat ilo$¢ positkow w danym dniu do godziny 9%.

e Zleceniobiorca przechowuje probki dostarczanej zywnosci zgodnie z obowigzujacymi przepisami
prawa.

IV. Termin i miejsce wykonania zamowienia

Rok szkolny 2024/2025: od 02.01.2025 r. do 26.06.2024 r., rok szkolny 2025/2026 od 02.09.2025 r. do
22.12.2025 r. w dni od poniedzialku do pigtku, z wylaczeniem dni ustawowo wolnych od zajeé
lekcyjnych, przerw $§wiatecznych i ferii szkolnych oraz dni wolnych do dyspozycji dyrektora.
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V. Warunki udzialu w postepowaniu 0 udzielenie zaméwienia

1. Posiadanie uprawnien do wykonywania okre$lonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa
naktadaja obowiagzek ich posiadania.

2. Posiadanie wiedzy i doswiadczenia oraz sytuacja ekonomiczna i finansowa gwarantujaca wykonanie
zamOwienia.
3. Dysponowanie odpowiednim potencjalem technicznym, w tym minimum jednym pojazdem

spetniajacym wymagane przepisy w zakresie przewozu zywnos$ci, i osobami do wykonania zamowienia
(np. wydawanie positkoéw uczniom szkoty).

W ramach zaméwienia Wykonaweca jest zobowigzany do:

$wiadczenia ustug cateringowych wyltacznie przy uzyciu produktow spetniajacych normy jakosci
produktéw spozywczych, przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania
i przygotowywania artykutow spozywczych (ustawa z 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia), a ponadto:

do przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut
Zywno$ci i Zywienia,

$wiadczenia ustug zgodnie z normami HACCAP i zaleceniami SANEPID-u,

przygotowywania positkow zgodnie z zasadami zywienia dzieci i miodziezy, przez osoby
posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan do celow sanitarno-epidemiologicznych.

V1. Warunki dotyczace jakosci i iloSci przygotowanych positkow:

Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:

drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 gram — klasy od | — VIII, 300 gram — oddziat
przedszkolny,

kompot z owocow, sok owocowy naturalny, woda mineralna niegazowana: gramatura nie mniej
niz 200 ml.

Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie powinien powtarza¢ sie¢ w ciggu dwoch
tygodni,

W tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej cztery razy obiad z daniem migsnym lub
rybnym (o gramaturze min. 90 gram, w tym przynajmniej dwa razy sztuka migsa w cato$ci) oraz
z surowka, satatkg lub innym dodatkiem,

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloScig substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,
do przygotowywania positkow zalecane jest stosowanie tluszczow ro$linnych, duzej ilosci
warzyw i owocoéw, w tym takze nasion strgczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru, soli,

temperatura dostarczanych potraw: 1l danie — temp. 65°C (+/- 3°C).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci dostarczanych positkow
z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i ilosciowym, a takze pod katem temperatury
dostarczanych potraw.

W zataczniku przyktadowy wykaz potraw opracowany zgodnie z okre$§lonymi wymogami (zat. 3).



VI1I. Warunki dotyczgce transportu positkow:
e Wykonawca musi zapewni¢ dostawe positkow wilasnym transportem (samochod spetniajacy

wymogi sanitarno-techniczne do przewozu zywnos$ci) oraz wydanie positkoéw w godz. od 11.35
do 11.50.

e Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach termoizolacyjnych, na ktore Wykonawca
posiada odpowiednie atesty i certyfikaty, zapewniajacych wlasciwa ochrong i temperaturg oraz
jako$¢ przewozonych potraw.

e Na wykonawcy spoczywat bedzie odbior pojemnikow, mycie zastawy oraz zagospodarowanie
wszystkich pozostatosci po objedzie niezaleznie od ilosci.

e W sytuacjach szczeg6élnych istnieje mozliwos¢ zmiany godziny dostarczanych positkow
z jednodniowym wyprzedzeniem zardwno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawece.

VIII. Podwykonawcy:
Zamawiajacy nie dopuszcza, by wykonawca przy wykonaniu zamoéwienia korzystat z podwykonawcow.

IX. Informacja o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawca oraz przekazywania
osSwiadczen i dokumentow

Osoba upowazniona do kontaktu z Wykonawcami: Jolanta Chrostowska-Sufa — dyrektor szkoty,
Tel. kontaktowy 86 2705274.
X. Sposdb przygotowania oraz termin zlozZenia oferty

1. Wykonawca powinien przygotowa¢ i przedtozy¢ oferte w formie pisemnej w jezyku polskim,
na formularzu zataczonym do niniejszego zapytania (zal. 1).
2. Cena oferty musi by¢ podana cyfrowo i stownie.

w

Kazdy Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedng oferte.

4. Oferte nalezy ztozy¢ w formie pisemnej listownie lub osobiscie

w Szkole Podstawowej w Wisniewie, Wisniewo 10, 18-300 Zambrow
w terminie do 13.12.2024 r.

Opakowanie i adresowanie oferty:

Ofert¢ nalezy umie$ci¢ w zamknigtym, nieprzezroczystym opakowaniu (koperta), zaadresowanym na
Zamawiajacego, oznaczonym danymi Wykonawcy i opisanym:

Szkola Podstawowa w Wisniewie
Wisniewo 10
18-300 Zambréw
,»Swiadczenie ustug cateringowych”
Nie otwieraé przed 13 grudnia 2024 r. godz. 13.00

5. Termin skladania ofert uptywa w dniu 13 grudnia 2024 r. o0 godz. 13.00

Decyduje data i godzina wptywu oferty do siedziby Zamawiajgcego. Oferty zlozone po terminie nie
bedg uwzgledniane.

6. Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

7. W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zgda¢ od Wykonawcoéw wyjasnien dotyczacych
tresci ztozonych ofert.



8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia zapytania bez podania przyczyny na
kazdym etapie postepowania.

9. Wybér najkorzystniejszej oferty jest ostateczny i nie podlega procedurze odwolawczej.

10. Otwarcie ofert nastapi 13 grudnia 2024 r. o godz. 13.30.

XI. Platnos¢

1. Rozliczenie za wykonanie zamdowienia bedzie jednorazowe po wystawieniu przez Wykonawce faktury
z okresleniem nabywcy i odbiorcy zamowienia, w terminie 14 dni od daty wystawienia.

Nabywca:

Gmina Zambrow
ul. Fabryczna 3
18-300 Zambréw
NIP:723-154-72-97

Odbiorca:

Szkota Podstawowa w Wisniewie
Wiéniewo 10,

18-300 Zambrow

NIP: 7231485107

XII. Kryteria oceny ofert

Dokonujac wyboru Wykonawcy — Zamawiajacy bedzie kierowat si¢ kryterium oceny ofert.

Za oferte najkorzystniejsza zostanie uznana oferta, ktora spelnia wymogi, zawierajagca wszystkie
wymagane zatgczniki oraz opiewa na najnizsza cene brutto za jeden positek z rozbiciem na koszt wsadu
do kotta oraz pozostate koszty, degustacja w siedzibie Zamawiajacego w dniu rozstrzygnigcia ofert,
minimum jeden przyktadowy positek, prezentacja dotychczasowego menu — folder zdjeciowy
z przyktadowymi positkami: 9 — 10 zdje¢ positkow).

Wykonawca zobowigzany jest poda¢ w ofercie cene netto i brutto.

XI11. Wynik postepowania

1. O wynikach przeprowadzonej procedury informuje si¢ wykonawcow, ktorzy zlozyli oferte
o0 udzielenie zamowienia.

2. Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, zostanie powiadomiony przez
Zamawiajacego 0 miejscu i terminie podpisania umowy.

XIV. Zalaczniki

— Formularz ofertowy.

— Informacja dotyczgca ochrony danych osobowych — zamowienia publiczne w trybie zapytania
ofertowego.

— Przyktadowy wykaz potraw.



