Załącznik
Procedura bezpieczeństwa pracy stołówki i wydawania posiłków
1. Pracownicy restrykcyjnie przestrzegają zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych, utrzymują wysoki stopień higieny osobistej, w tym dbają o odpowiednią, czystą i w razie potrzeby ochronną odzież.
2. Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obsługi sprzątającej powinni ograniczyć kontakty z uczniami oraz nauczycielami.

3. Odległość między stanowiskami pracy na stołówce szkolnej powinna wynosić co najmniej 1,5 m.
3. Jeżeli zachowanie warunku, o którym mowa w ust. 2 jest niemożliwe, wówczas pracodawca zapewnia środki ochrony osobistej, w postaci masek, przyłbic, rękawic ochronnych, fartuchów.
4. Szczególną uwagę zwraca się na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowań produktów, sprzętu kuchennego, naczyń stołowych oraz sztućców.
5. Pracownicy przygotowujący posiłki przebywają tylko na teranie bloku żywieniowego.
6. Intendent dba o czystość magazynu spożywczego. Wydaje towar kucharce wystawiając przed magazyn. 

7. Intendent dba o higieniczny odbiór towaru od dostawców. Zwraca uwagę na ubiór dostawcy: fartuch, maseczka, rękawiczki oraz na czystość samochodu, którym dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno być zabezpieczone np. przykryte czystym materiałem, papierem. Dostawca nie wchodzi na teren szkoły, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.
8. Posiłki wydawane są z zachowaniem zasady ograniczenia liczby uczniów przebywających jednocześnie na stołówce oraz zasad ograniczenia możliwości ewentualnego rozprzestrzeniania się wirusa. W tym celu:

a) Przed wejściem do bloku żywieniowego znajduje się płyn do dezynfekcji rąk na bazie alkoholu (min. 60%). 

b) Korzystający uczniowie  z posiłków na miejscu przed przyjściem do  stołówki szkolnej myją i dezynfekują ręce środkiem.
c) stosuje się zmianowe wydawanie posiłków, ( harmonogram ustalony dnia 01 września)
d) w miarę możliwości na stołówce powinni spożywać posiłki uczniowie tej samej grupy,

e) Posiłki przynoszone są do stolika indywidualnie przez ucznia korzystającego z żywienia na tacy, a później naczynia odnoszone są do zmywalni. ( wszystkie te czynności wykonywane są w maseczce ochronnej)
f) Przy każdym stoliku może konsumować 2 osoby, siedzące naprzeciw siebie. Na stołówce może spożywać posiłki max. ilość osób wynikajća z ilości stolików x 2 . ( podczas spżywania posiłku nie obowiązuje maseczka ochronna)
9. Po każdym posiłku blaty, stoły i poręcze krzeseł są dezynfekowane przez personel sprzątający.
10. Wielorazowe naczynia i sztućce należy myć w zmywarce z dodatkiem detergentu, w temperaturze min. 60°C lub je wyparzać.
11. Cukier i inne dodatki są wydawane przez obsługę. Na stołówce  obowiązuje samoobsługa.

12. Wydawanie posiłków na zewnątrz jest niedozwolone, wydawane jest tylko w szczególnych przypadkach za zgodą dyrektora zespołu.

