Scenariusz zajecia otwartego z dnia 25.01.2018 r.
Grupa : Indianie
Temat: Przysmaki dla bab¢ i dziadkow.
Cele:
- Wprowadzenie nastroju radosci ze wspdlnych przygotowan
- Nabywanie umiejetnosci postugiwania si¢ réznymi przyborami kuchennymi i §rodkami
zywieniowymi.
- Nauka dochodzenia do wspolnych ustalen.
- Rozwijanie umiejgtnosci wspotpracy w zespole
Formy pracy:
-indywidualna
-zespolowa
Metody pracy:
- czynne: zadan stawianych do wykonania, samodzielnych doswiadczen
- percepcyjne: pokaz
Pomoce dydaktyczne:

Talerzyki i noze jednorazowe, miseczki, duza miska, gotowane warzywa, galaretka, owoce w
puszce, wafle, nutella, wykataczki, chrupki roznego ksztattu, babeczki, paluszki, polewa
czekoladowa, stodka posypka, kukurydza w puszce, przyprawy, majonez, zelki, patyki do
szasztykow

Przebieg spotkania:
1. Powitanie.

2. Wprowadzenie do tematu zaj¢c- przedstawienie celu spotkania oraz zadan przygotowanych
dla poszczeg6lnych zespotow.

3. Zaproszenie dzieci i rodzicéw do dziatan kulinarnych:
-zespot I- przygotowywanie szasztykow z r6znego rodzaju chrupek i1 zelek

-zesp6t 11 — przygotowywanie wafelkowych ciasteczek-smarowanie wafelkow nutella,
dzemem, sklejanie ich, rozcinanie na mniejsze porcje, uktadanie na talerzyku

-zespol 111 —przygotowywanie stodkich paluszkow-maczanie ich w polewie czekoladowej i
obsypywanie stodka posypka

-zesp6t IV- przygotowanie deseru galaretkowego- krojenie owocow na mate kawalki,
wysypywanie na dno miseczki i zalewanie ich galaretka

-zespOt V- przygotowanie satatki warzywnej- Krojenie warzyw na mate kawatki, wsypywanie
do miski, doprawianie przyprawami i wktadanie do babeczek;



4. Zabezpieczenie przygotowanych potraw folig spozywcza.
5. Wspolne sprzatanie sali po skonczonej pracy.

6. Podzigkowanie rodzicom i dzieciom za udzial w zajgciach.



