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WYKONALA: AGATA g2CZVGIELSKA KLV




PRZEPIS NA SZARLOTKE NA KRUGHYM
CIESCIE © ZACZIYNAMY I

° GIASTO KRUCHE:

® 0,9 KG MAKI PSZENNE]
*1SZKLANKA GUKRU

® 2 LYZECIKI CUKRU WANILIOWEGO

®2350 G MASLA, ZIMNEGO
® 2 PLASKIE LYZECZKI PROSZKU DO PIECZENIA



https://www.domowe-wypieki.pl/przepisy/polprodukty-cukiernicze/377-cukier-waniliowy

°0K.1,0 KG JABLEK (POLECAM SZARA RENETE)
*1LYZECZKA CYNAMONU
*2 LYZKI CUKRU




PRZYGOTOWANIE KROK 1.

° PRZYGOTOWAC CIASTO KRUCHE: Z MAKI, CUKRU, CUKRU WANILIOWEGO, MASEA
(POKROJONEGO NA MALE KAWALKI, JAJKA 1 PROSZKU DO PIEGZENIA ZAGNIESﬁ
JEDNOLITE CIASTO REKA.




KROK 2.

*1 CIRSTA UFORMOWAC KULE, LEKKO JA SPLASZCZYC | OWINAC W FOLIE
SPOZYWCZA. WSTAWIC DO LODOWKI NA CZAS PRZYGOTOWANIA MUSU
JABLKOWEGO.

° PRIYGOTOWAGC MUS JABLKOWY: JABLKA UMYC, OBRAC, USUNAC GNIAZDA
NASIENNE | POKROIC W NIEDUZA KOSTKE LUB ZETRZEC NA TARTE.
WYMIESZAC Z 2 LYZKAMI CUKRU | GOTUJ, AZ POWSTANIE MUS. 2




FOTORELACIA




° POLOWE CIASTA WYKLEIC NA DNIE FORMY. WYLOZYC MUS JABLKOWY.
POZOSTALE CIASTO POTRZEC NA TARCE.
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KROK 4.

° PIEC W NAGRZANYM PIEKARNIKU OK. 60 MINUT, AZ CIASTO LADNIE SIE PRZYRUMIENI,
W TEMPERATURZE 180°C Z TERMOOBIEGIEM.

° CIASTO POZOSTAWIC DO OSTYGNIECIA. PRZED PODANIEM MOZNA OPROSZYC CUKREM
PUDREM.
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