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Myt e
»Zimowe muffinki z czekoladowym szronem” S _JJ ~ _rJ —'J J J —'J

Witam serdecznie czytelnikbw gazetki szkolnej! Qkazat st jej
nastpny numer. Dzisiaj powiem o segregacji odpadéwzage
wszystkim o plastiku i metalu. Mam nadzieje Wam st spodoba.

I PRl ol et

Co nalezy wrzucac :
- puste butelki plastikowe po napojach,
- puste butelki plastikowe po kosmetykadhadkach czystexi,

Sktadniki:

magka 250 g,

proszek do pieczenia,

1 tyzeczka brgzowego cukieru,
100 g kostki do pieczenia,

2 jajka, przyprawa korzenna,
125 ml mleka

DEKORACJA: serek twarogowy 200 g,
50 g kostki do pieczenia, cukier puder,

25 g biatej czekolady. - plastikowe opakowania pgwnosci,

- folie i torebki z tworzyw sztucznych,
Krok 1 Piekarnik nagrzej do 200°C. Forme do muffinek nattusc lub wytoz - opakowania wielomaterialowe typu tetrapak
papierowymi foremkami do muffinek. Kostke margaryny ubij z jajkami i - opakowania stalowe i aluminiowe.

brgzowym cukrem na gtadkq mase. Mgke wymieszaj z proszkiem do pieczenia
oraz przyprawq korzennq i dodaj wraz z mlekiem do ubitej wczesniej masy.
Catos¢ wymieszaj. Powstate ciasto wytoz do foremek i wstaw do nagrzanego
piekarnika — piecz ok. 20 minut.

Czego nie nalezy wrzuca¢! :

- opakowa po medykamentach,
- opakowa i butelek po olejach i smarach,
- puszek i pojemnikéw po farbach i lakierach,

- opakowa po srodkach chwasto — i owadobdjczych.

Krok 2 W tym czasie przygotuj czekoladowy szron. Margaryne ubij wraz z cukrem
pudrem na gtadkg kremowq mase. Biatg czekolade zetrzyj na tarce o grubych
oczkach lub przygotuj takie widrki uzywajqc tradycyjnej obieraczki.

Krok 3 Upieczone muffinki pozostaw do wystygniecia. Gdy bedq juz chfodne,

przygotowanym kremem posmaruj wierzch kazdej z nich tak, aby powstat MYCIE NIE JEST KONIECZNE - DOBRZE, ABY BYLY WZGEDNIA CZYSTE,

,kapturek” a nastepnie posyp obficie czekoladowymi widrkami kazdgq z nich. ALE DROBNE ZANIECZYSZCZENIA ZAWARTGSCIA IM NIE ZASZKODZA.
Gotowe ! Mam nadzieje, Ze skorzystasz z tego przepisu sama osobiscie go PODSTAWOWA ZASADA DOTYCZACA WSZTSTKICH SEGREGOWANYCH
polecam PRZEZ NAS OPAKOWAN JESTZGNIATANIE!
DZIEKI ZGNIATANIU ZMNIEJSZAMY OBJETOSC ODPADOW | WIECEJ SE ICH
Agnieszka Mazur VI b ZMIESCI W POJEMNIKU!
I Smacznego !!! ZuzannaKruk V a
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