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Zaproszenie do skladania ofert

Zapraszamy Panstwa firme do udzialu w postgpowaniu prowadzonym w trybie zapytania

ofertowego na $wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania i dostarczenia

goracego positku w postaci zupy, przygotowanego na bazie wiasnych produktéw z wykorzystaniem
wiasnego zaplecza kuchennego (pomieszczen kuchennych, sprzetu i urzadzen kuchennych) z dostawa
na miejsce zamdéwienia (w pojemnikach gastronomicznych GN ze stali

nierdzewnej i pojemnikach termoizolacyjnych GN spetniajacych wymogi HACCP).

I. Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi  cateringowej w zakresie
przygotowania i dostarczenia gorgcego positku w postaci zupy w roku szkolnym
2023/24.

CPV: 55321000-6, 55524000-9,

II. Gl6wne warunki udzialu w zapytaniu ofertowym

1. Obiady powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzglgdnia¢ potrzeby
zywieniowe dzieci i mtodziezy w wieku 3-15 lat. Positki powinny mie¢ zachowane
normy kalorii, skladniki pokarmowe, wartosci odzywcze, mineralno-witaminowe
obowigzujace przy zywieniu dzieci i mlodziezy.

2. Wykonawca przy przygotowywaniu positkéw zobowigzany jest przestrzegaé

wytycznych zawartych w ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z dnia 26 lipca

2016 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom

i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniac srodki

spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i milodziezy w tych

jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 ze zm.) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006

r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015 r. poz. 594 ze zm.)

Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci positkow w ciagu 10 dni.

4. Dostawa obiadow odbywaé sie bedzie 5 dni w tygodniu w godz.10.00 — 10.30
z wylaczeniem dni ustawowo wolnych i $wigt oraz ferii i wakacji oraz w razie
potrzeby - po uzgodnieniu z Wykonawca - innych dni. Uruchomienie dostawy
positkow nastgpi od 01 pazdziernika 2023 r.

5. Liczba uczniéw w szkole w roku szkolnym 2023/2024 — 80. Przewidywana srednia
liczba uczniow systematycznie korzystajacych z obiadow — 60% uczniow oraz
ewentualnie obiady jednorazowo zaméwione i optacone przez rodzicow uczniow,
nauczycieli i pracownikoéw szkoly.

6. Rozliczenie z tytutu optat za positki Wykonawca rozlicza po zakoficzonym miesigcu
dostawy positku.
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7. Zamawiajacy zastrzega, iz liczba ucznidw korzystajacych z positkow w trakcie
obowigzywania umowy moze ulega¢ zmianom.

8. Wykonawca bedzie dostarczat positki wiasnym transportem W termoizolacyjnych
termosach przeznaczonych do transportu Zywnosci bedacych jego wlasnoécig, na ktore
posiada odpowiednie atesty i certyfikaty.

9. Transport positkow powinien odbywacé sie samochodem dostosowanym do przewozu
zywnosci, na ktory Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace
dostosowanie pojazdu.

10. Wykonawca poniesie koszty zatadunku 1 roztadunku wszystkich dostaw positkow

11. Pomieszczenia kuchenne, w ktorych Wykonawca bedzie przygotowywat positki
winny spetnia¢ wymogi PSSE, konieczne do prowadzenia zbiorowego
zywienia. Produkcja, przechowywanie : dostarczanie powinno odbywacé sie W
odpowiednich warunkach higieniczno-sanitarnych.

12. Jadtospis bedzie ukladany przez Wykonaweg z wyprzedzeniem na okres jednego
tygodnia i dostarczany najp6zniej w piatek w tygodniu poprzedzajacym serwowany
jadtospis na adres mailowy szkoly. W jadtospisie wykazana bedzie gramatura
positkow oraz wystepujace alergeny. JTadtospis bedzie umieszczany na stronie
internetowej szkoty.

13. Wykonawca bedzie wywieszal W miejscu ogoélnodostepnym, wskazanym przez
Zamawiajacego tygodniowy jadtospis.

14. Positki powinny spetniaé nastepujace warunki ilosciowe:

1 danie: zupa na wywarze migsno-warzywnym lub warzywnym o0 poj. 400 ml.

15. Positki musza spelniac nastepujace warunki jakosciowe:

e jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarzac si¢
w okresie 10 dniowym;

e potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez dodatkéw konserwujacych,
barwiacych, sztucznie aromatyzowanych,

e do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszezow spozywezych - oleje,
masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane zas do smazenia olej
roslinny rafinowany, stosowanie duzej ilosci warzyw { owocow, w tym takze
nasion, roslin straczkowych, roznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie
jaj, cukru i soli (obnizona zawarto$¢ sodu)

e wazna jest estetyka potraw i positkow.

16. Wykonawca o$wiadcza, ze do wydawania positkow bedzie poshugiwat si¢
pracownikami posiadajacymi petne kwalifikacje.

17. Wykonawca zobowiazuje si¢ zawrze¢ umowe o odpowiedzialnosci cywilnej wobec
0sob korzystajacych z jadalni.

18. Szkota zapewni wyposazenie jadalni w talerze, sztuéce, kubki.

19. Przechowywanie probek zywieniowych 1 odbiér resztek obiadowych jest obowigzkiem
Wykonawcey.

20. Wykonawca przyjmuje nha siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow korzystajacym z ustug cateringowych.



I1I. PRZYGOTOWANIE OFERTY

1. Wypekniony w jezyku polskim pismem czytelnym formularz ofertowy na zalagczonym
druku — zat.1 do zapytania ofertowego, ceny podane do dwdch miejsc po przecinku.

2. Zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dziatalnosci gospodarcze;.

3. Zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli
i organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie objetym ofertg .

4. Referencje potwierdzajgce wiedze i doswiadczenie.

5. Wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ do oferty przyktadowy jadlospis dekadowy
z gramaturg 1 alergenami.

6. Wykonawca powinien umiesci¢ ofert¢ w zamknigtej kopercie. Koperta powinna by¢
zaadresowana do Zamawiajgcego na adres:
Publiczna Szkota Podstawowa im. Jarostawa Dabrowskiego w
Krzetowie, ul. Stodolna 22 Krzetow, 97-525 Wielgomiyny
z opisem ,,Dostarczenie positkow do Szkoly”.
Na kopercie nalezy poda¢ nazwe i adres Wykonawcy oraz opatrzy¢ ja pieczecia
Wykonawcy.

7.  Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

8. Oferte nalezy zlozy¢ w sekretariacie Publicznej Szkoty Podstawowej w Krzgtowie,

ul. Stodolna 22 Krzetéw, 97-525 Wielgomtyny do dnia 07 wrzesnia 2023r. do godziny

12.00.

9. W przypadku wystania oferty poczta decyduje data wptywu do siedziby
Zamawiajacego.

10. Otwarcie ofert nastgpi w Publicznej Szkole Podstawowej w Krzetowie w dniu 07 wrzesnia 2023 r.

o0 godz. 13.00.

11. Oferty niekompletne lub oferty, ktére wptyna po wyzej okreslonym terminie nie beda
rozpatrywane.

12. Oferty ztozone po terminie, bedg niezwlocznie zwrocone Wykonawcy, bez ich
otwierania.

Znak sprawy: PSPK.271.1.2023
IV. KONTAKT Z WYKONAWCA
Osobg odpowiedzialng za kontakt z wykonawcami jest:
Sekretarz szkoty Iwona Domin — tel. 44/787 19 04 w godzinach 08:00 — 15:00 od poniedziatku do piatku.

Oferent, ktorego oferta zostanie wybrana, zostanie poinformowany pisemnie.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ wyboru kolejnej wsréd najkorzystniejszych ofert,
jezeli oferent, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, uchyli si¢ od zawarcia
umowy o realizacje przedmiotu niniejszego zapytania.

Dyrektof Szkoty

mgr Jogtina Mgdrzak



V. KLAUZULA INFORMACYJNA

Obowiagzek informacyjny stosowany w przypadku gdy podstawa prawna przetwarzania jest

umowa

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i ust. 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w  zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) ogdlnego

rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia 2016 r. informuje, iz:

1. Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Publiczna Szkota Podstawowa
w Krzetowie ul. Stodolna 22, 97-525 Wielgomtyny tel. 44/787-19-04; e-mail:

pspkrzetow@op.pl

2. W sprawach z zakresu ochrony danych osobowych moga Panstwo kontaktowaé sie

z Inspektorem Ochrony Danych pod adresem e-mail: kontakt@iszd.pl

3. Dane osobowe beda przetwarzane w celu realizacji umowy cywilnoprawne;j.

4. Dane osobowe beda przetwarzane przez okres niezbedny do realizacji ww. celu
z uwzglednieniem okresow przechowywania okreslonych w przepisach odrebnych,
w tym przepisOw archiwalnych.

5. Podstawa prawna przetwarzania danych jest art. 6 ust. 1 lit. b) ww. rozporzadzenia.

6. Odbiorcami Pani/Pana danych beda podmioty, ktére na podstawie zawartych uméw
przetwarzaja dane osobowe w imieniu Administratora.

7. Osoba, ktdrej dane dotycza ma prawo do:

a. dostepu do tresci swoich danych oraz mozliwosci ich poprawiania, sprostowania, ograniczenia
przetwarzania oraz do przenoszenia swoich danych, a  takze -
w przypadkach przewidzianych prawem - prawo do usunigcia danych i prawo do wniesienia
sprzeciwu wobec przetwarzania Panstwa danych.

b. wniesienia skargi do organu nadzorczego w przypadku gdy przetwarzanie danych odbywa si¢
z naruszeniem przepiséw powyzszego rozporzadzenia tj. Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa

Podanie danych osobowych jest warunkiem zawarcia umowy cywilnoprawnej. Konsekwencja

niepodania danych osobowych jest brak mozliwosci zawarcia umowy.

Ponadto informujemy, iz w zwiazku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych nie podlega
Pan/Pani decyzjom, ktore si¢ opieraja wylacznie na zautomatyzowanym przetwarzaniu, w tym
profilowaniu, 0 czym stanowi art. 22 ogblnego rozporzadzenia

o ochronie danych osobowych.

Zataczniki
1. formularz oferty - wzér podpis osoby odpowiedzialnej merytorycznie



