Załącznik nr 5
Dane dotyczące Wykonawcy : 

Nazwa firmy: ………………………………………………………………………..………………….
Siedziba firmy: ………………………………………………………………………………………….
Nr telefonu/fax/e-mail: ………………………………………………………………….……………...
Nr NIP: ……………………………… , Nr REGON: …………………………….
Nazwa banku i numer rachunku bankowego: …………………………………..……………………
Formularz ofertowy

WARZYWA, OWOCE, JAJKA 
	Lp.
	Opis produktu
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto 

	
	
	1
	2
	3
	4

	1. 
	ARBUZ
	kg
	200
	
	

	2. 
	BURAKI CZERWONE konsumpcyjne, średniej wielkości
	kg
	120
	
	

	3. 
	BANANY 
	kg
	600
	
	

	4. 
	BROKUŁY świeże o różyczkach zwartych, intensywnie zielonych (min. 400g)
	szt.
	160
	
	

	5. 
	CYTRYNA
	kg
	120
	
	

	6. 
	GRUSZKI konferencja
	Kg
	250
	
	

	7. 
	JABŁKA soczyste, słodko winne średniej wielkości
	Kg
	650
	
	

	8. 
	KALAFIOR świeży (min. 800g, różyczki białe, zwarte)
	szt.
	150
	
	

	9. 
	KAPUSTA BIAŁA (główka zwarta, ścisła, zdrowa, bez śladów nadpsucia)
	kg
	120
	
	

	10. 
	KAPUSTA PEKIŃSKA główka zwarta, ścisła, zdrowa, bez śladów nadpsucia (foliowana)
	kg
	130
	
	

	11. 
	BORÓWKA (ścisła, zdrowa, bez śladów nadpsucia, cały rok)
	kg
	400
	
	

	12. 
	KAPUSTA KWASZONA w naturalnym kwasie z solą, nie przekwaszona, o delikatnym zapachu (wiaderko, pojemność 5 kg - 10 kg)
	kg
	60
	
	

	13. 
	MARCHEWKA KAROTKA świeża, myta, soczysta selekcjonowana średniej wielkości
	kg
	500

	
	

	14. 
	KOPEREK ZIELONY (świeży o barwie intensywnej ciemno-zielonej i właściwym zapachu, wielkość sezonowa)
	szt.
	370
	
	

	15. 
	KIWI średniej wielkości
	szt.
	360
	
	

	16. 
	MANDARYNKI soczyste, gładka, cienka skórka, bez cech nadpsucia 1 klasa (listopad, grudzień, styczeń)
	kg
	150
	
	

	17. 
	NEKTARYNKI (wrzesień-październik)
	kg
	70
	
	

	18. 
	OGÓREK ZIELONY twardy, zdrowy, bez cech nadpsucia 
	kg
	350
	
	

	19. 
	OGÓREK KISZONY w naturalnym kwasie z koprem i solą, nie przekwaszone, twarde (wiaderko, pojemność 3000g)
	kg
	170
	
	

	20. 
	JAJKA
	szt.
	3500
	
	

	21. 
	POMARAŃCZE soczyste, układane, 1 klasa
	kg
	150
	
	

	22. 
	PAPRYKA CZERWONA świeża, mięsista 1 klasa
	kg
	100
	
	

	23. 
	PIETRUSZKA NATKA 
	szt.
	450
	
	

	24. 
	POMIDORY CZERWONE, mięsisty, czerwony wybarwiony
	kg
	100
	
	

	25. 
	POR świeży, duży
	szt.
	120
	
	

	26. 
	PIETRUSZKA korzeń świeża, myta selekcjonowana średniej wielkości
	kg
	100
	
	

	27. 
	RZODKIEWKI świeża, twarda (pęczek min. 150g)
	szt.
	350
	
	

	28. 
	SAŁATA MASŁOWA KRUCHA, główka min. 150g
	szt.
	30
	
	

	29. 
	SELER świeży, myty selekcjonowany średniej wielkości
	kg
	100
	
	

	30. 
	SZCZYPIOREK
	szt.
	50
	
	

	31. 
	ŚLIWKI różowe, dojrzałość konsumpcyjna, odchodzące od pestek (wrzesien)
	Kg
	50
	
	

	32. 
	TRUSKAWKA ŚWIEŻA
	kg
	20
	
	

	33. 
	Winogrono zielone 
	kg
	20
	
	

	34. 
	Limonka
	szt.
	120
	
	

	35. 
	ZIEMNIAKI (konsumpcyjne bez zielonych zabarwień, nie nadmrożone, bez kiełkujących oczek)
	Kg
	2500
	
	

	36. 
	Cukinia
	kg
	50
	
	

	37. 
	Rukola 
	szt.
	50
	
	

	Razem wartość brutto za część
	


Warzywa i owoce powinny być każdorazowo świeże, zdrowe, o wysokiej jakości, bez śladów nadpsucia we właściwym kolorze i zapachu.
Jaja winny być oznaczone terminem ważności. 

Jaja konsumpcyjne muszą być oznakowane weterynaryjnym numerem zakładu.

1) Oferuję wykonanie przedmiotu zamówienia za:

· Cenę netto……………… zł (słownie złotych) ……………………………………………………………….………………………………
· Podatek VAT……….…... zł (słownie złotych) ………………………………………….…………………………………………………
· Cenę brutto…………….... zł (słownie złotych) …………………………………………………………...…………………………………
2) Oświadczam, że zapoznałem się z opisem przedmiotu zamówienia i nie wnoszę do niego zastrzeżeń

          ………………………………………………………………………..

            Data i podpis osób/y upoważnionej do reprezentowania wykonawcy 
