Zatacznik nr 8

do zarzadzenia nr 2/2021

Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 28
im. Lotnikow Polskich w Gdyni

z dnia 01.09.2021r.

Procedura przygotowania i wydawania positkow w Szkole Podstawowej Nr 28 w Gdyni
w zwigzku z wystapieniem pandemii COVID - 19

Celem wdrazanych procedur jest:

1.  Zwicgkszenie bezpieczenstwa dla ucznidw i pracownikéw stotujacych sie w Szkole
Podstawowej Nr 28 w Gdyni.

2.  Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniéw oraz innych oséb z zewnatrz, w tym
dostawcow.

3. Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie szkoty w danym przedziale czasowym,
W ramach zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4.  Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.

5.  Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniow
i nauczycieli spozywajacych positki w szkole w trakcie pandemii korona wirusa
COVID —19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtownego Inspektora Sanitarnego,
Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowe;j.

Zakres procedury:

Niniejsze procedury dotycza uczniéw, rodzicoOw i pozostatych osob oraz pracownikow
Szkoly Podstawowej nr 28 w Gdyni w trakcie trwania pandemii korona wirusa COVID — 109.
Pracownicy zobowigzani sa postgpowac zgodnie z przyjetymi procedurami, a uczniowie,
rodzice 1 pozostali sg je zna¢ 1 przestrzegac.

Odpowiedzialnos¢:

Odpowiedzialnym za wdroZenie i zapoznanie z nimi pracownikow oraz rodzicow i pozostatych
0so0b jest dyrektor Szkoty Podstawowej nr 28 w Gdyni.

§ 1. Postanowienia ogolne
1.  Procedura zostata podzielone na dwie czg¢$ci
1.1. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych positki.
1.2. Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow i nauczycieli spozywajacych positki
w stotowce szkolne;.

Ad.1.1. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych
posilki.
1.3. Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednia, czysta
I W razie potrzeby ochronng odziez.



1.4. Pracownicy zachowujg odlegto$¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m chyba,
ze jest to niemozliwe stosuja $rodki ochrony osobiste;.

1.5. Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie bloku zywieniowego
za wyjatkiem osoby wynoszacej nieczystosci.

1.6. Przestrzegaja warunkow wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi funkcjonowania
zbiorowego zywienia.

1.7. Stosujg srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

1.8. Utrzymujg wysoka higien¢ mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécoOw (mycie naczyn i sztuccow
w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 600 C).

1.9. Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

1.10. Intendent dba o czysto$¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce
wystawiajac przed magazyn.

1.11. Intendent dba o higieniczny odbiér towaru od dostawcow. Zwraca uwage
na ubior dostawcey: fartuch, maseczka, r¢kawiczki oraz na czysto$¢ samochodu, ktorym
dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢ zabezpieczone
np. przykryte czystym materiatem, papierem. Dostawca zostawia towar
W Wyznaczonym miejscul.

Ad.1.2. Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow i nauczycieli spozywajacych positki
w stolowce szkolnej.

a.  Dzieci udaja si¢ na obiad wedlug ustalonego harmonogramu, z ktérym zostang
wczesniej zapoznani 1 ktory bedzie réwniez udostgpniony wychowawcom
i opiekunom.

b.  Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekceji rak na bazie
alkoholu (min. 60%).

c.  Korzystajacy uczniowie z positkdw na miejscu przed przyjsciem do stotdwki szkolnej
myja 1 dezynfekuja rece srodkiem.

d.  Przy kazdym stoliku wyznacza si¢ dzieciom miejsce do spozywania positkow.
Wprowadza si¢ zmianowe wydawanie positkow i konkretne godziny przyjscia dzieci
na obiad.

e.  Posilki przynoszone sa do stolika przez pracownikéw kuchni na stotdwce,
zabezpieczone w Srodki ochrony osobistej (maseczki lub przytbice, rgkawiczki),
a pdzniej po wyjsciu osoby stolujacej sig, naczynia odnoszone sg do zmywalni.

f. Po kazdej grupie w miar¢ mozliwos$ci czyszczone 1 dezynfekowane sg blaty stolow,
poreczy krzeset oraz wietrzy si¢ jadalnie.

§ 2. POSTANOWIENIA KONCOWE

Procedury bezpieczenstwa wchodza w Zycie z dniem podpisania przez dyrektora.



