PIEKARZ produkuje wyroby piekarskie uzywajac
odpowiednich maszyn, urzadzen i sprzetu.
Przygotowuje ciasta na rézne rodzaje pieczywa.
Obstuguje maszyny i urzadzenia wystepujace

w piekarniach.

Produkuje wyroby piekarskie

Magazynuje surowce piekarskie

Wytwarza ciasta oraz ksztattuje
wyroby piekarskie

264 Przygotowuje kesy ciasta do wypieku
i wypieka ciasta

Przygotowuje pieczywo do dystrybugji
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technik technologii zywnosci



% ja, ty, my, oni...
Q)

Bedziesz pracowac samodzielnie lub z pomocnikiem.
Twoje kontakty z ludZzmi bedg ograniczac sie do pracownikéw zmiany.
Praca bywa monotonna, wymaga wytrzymatosci fizyczne;j.

Bedziesz odpowiedzialny za zdrowie konsumenta.

(S-E) warunki pracy

Bedziesz pracowac gtéwnie w godzinach nocnych, a takze w $wieta i dni
wolne.

Caty dzien bedziesz pracowac na stojgco, w pomieszczeniach zamknietych
o duzym natezeniu hatasu, wysokiej temperaturze i zapyleniu.

Bedziesz narazony na dZzwiganie workéw z maka, przesuwanie dziezy,
przesuwanie wozkow z kesami ciasta, przenoszenie lub przewozenie koszy
z chlebem.

Niezwykle wazne jest przestrzeganie procedur i zasad bezpieczenistwa i hi-
gieny pracy.

kariera edukacyjna
I > Y)

Mozesz kontynuowac nauke na kwalifikacyjnym kursie dla zawodu technik
technologii zywnosci.

Podobne umiejetnosci moga by¢ przydatne takze w zawodach: operator
maszyn i urzadzen przemystu spozywczego, cukiernik, wedliniarz, technik
technologii zywnosci, technik przetwérstwa mleczarskiego.

5\ ' kariera zawodowa

Prace znajdziesz w zaktadach piekarskich, cukierniach, zaktadach gastrono-
micznych.

Mozesz prowadzi¢ wtasng piekarnie.
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